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MERXTEAM

Var historia som leverantor av professionell koksutrustning till
hotell, restaurang och catering stracker sig over 3 decennium. | nara
samarbete med branschen har vi utvecklat vart sortiment, som idag

ar ett av marknadens bredaste inom flertalet produktkategorier.

Vart baksortiment erbjuder funktionella och hogkvalitativa redskap
for den professionella bagaren eller konditorn. | en verksamhet dar hogt
tempo, traffsakerhet och slitage ar en del av vardagen blir slitstarka och

palitiga redskap desto viktigare. Den kunskapen ligger som grund for
var vidareutveckling av baksortimentet som nu gar i linje med den
hoga niva som branschen kraver.
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INTERVJU MED FREDRIK BORGSKOG

5 shabba med

Fredrik

Borgskog

silvermedaljor i
Konditor-EM 2022

Hur jobbar du kring
hallbarhet?

Jag forsoker ta tillvara och ateranvanda
rester for att slippa matsvinn. Bra ravaror ar
viktigt och jag forséker handla narodlat och
ekologiskt i den man det gar.

Favoritredskap?

Paletten och slickepotten helt klart.

Basta 6gonblicket som bagare?

Forsta platen for dagen med nybakade bullar
eller croissanter man tar ut ur ugnen ar harlig

for det ar typ enda gangen du kénner doften. Sedan 2022
valkomnar vi Fredrik
Har du nagra tips till aspirerande som en av Merxteams
bagare och konditorer. ambassadérer. Han kommer
Vaga gora fel. bland annat att hjilpa till

med vidareutvecklignen
av vart baksortiment.

Har du nagon yrkesdréom?

Jag har en drom om att ppna ett kollektiv
for bagare och konditorer. En gemensam plats
for nérdar dar man umgas, bakar, laborerar
och utvecklas.

| en vaxande oas ute pa Ringon, bland kreativa och nytankande verksamheter finner vi den
ansprakslosa industrilokalen som numera huserar en konditor i varldsklass, namligen Fredrik
Borgskog. Borgskog ar varken ett bageri, konditori eller kafé, det ar allt det och lite till. | den stora
lokalen producerar Fredrik med lekfullhet och kreativitet allt ifréan choklad och praliner till bullar
och brod. Nar tid finns 6ppnar Borgskog upp portarna och bjuder in allmanheten pa gott kaffe
och fluffiga bullar.

Fredrik ar kock i grunden och sjalvlard bagare samt konditor. Han har ingatt i sdval Svenska Kock-
landslaget som Svenska Konditorlandslaget, varit en del av det experimentella konditorkollektivet
Pasteleria 413, samt drivit hyllade bageri Brgderi Borgskog i Goteborg.

Samtliga miljobilder i den har katalogen ar fotade tillsammans med Fredrik pa Borgskogs.
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KLIPP DITT BROD

Klipp ditt brod -
nagra enkla tips.

- Den enklaste degen att klippa ar fast. Ett tips ar att kalljasa i en
jaskorg, da blir ytan fastare och lattare att klippa i.

- Du behover en riktigt vass sax.

- Klipp degen fardigjast precis fore graddning.

och ditt brod spricker lattare upp.

1. Jaskorg

« Rund jaskorg i naturlig rotting.

« Korgen far ej blétlaggas i vatten.

@22cm | Artnr. 92095

2. Kokssax

En kraftfull multifunktionell
sax som med enkelhet
klipper kétt, fisk och fagel.

Saxen dr konstruerad med
en taggad bage i handtaget
som lampar sig utmarkt for
att kndcka skaldjur och
notter.

| stangt lage fungerar
6ppningen i mitten som
kapsyl6ppnare.

o Tillverkad i rostfritt stal.

21,5x8,5cm | Art.nr. 65144

3. Kokshanddukar

« Hallbara kdkshanddukar tillverkade
i en linne- bomulls mix.

+ Dom méter 50x70 cm och finns med
rander i tva olika farger, rod och bla.

réd | Artnr.62098
bla | Artnr.62099

Samtidigt som du satter in ditt brod placerar du en form med
lite vatten i botten av ugnen. Detta gor varmen i ugnen fuktig
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FORMAR

Slitstarkt.

Springformen och bakformen tillhér bland de mest
klassiska bakredskapen pa marknaden. Vara formar
ar tillverkade av slitstarkt kolstal med en PFAS-fri
belaggning i silikon. De vikta kanterna och skarpa
hdrnen underlattar slappformagan och bidrar till en
enklare bakning och matlagning.
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FORMAR

Formar

» Vara spring- och bakformar i kolstal ar belagda
med non-stick beldggning som gor att bakverken
lossnar lattare.

» Springformarna ar ugnsséakra upp till 230°C.

» PFAS fri non-stick beldggning i silikon.

1. Bakformar 2. Springformar
20L ‘ Art.nr. 92090 @26 cm
1.5L

Art.nr. 92094 @20 cm | Artnr. 92092
Art.nr. 92093 @18 cm | Artnr. 92091

Art.nr. 92089 @24cm

eent

Professional cooking
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FORMAR

1-3. Pajformar

» Vara pajformar i kolstal dr belagda
med non-stick beldggning som gor att
bakverken lossnar lattare.

Forenkla din
servering.

Skapa dessertpajer, tartletter eller chokladtarte i paj-

» Springformarna ar ugnssakra upp till
230°C.

» PFAS fri non-stick belaggning i silikon.

Pajformset, 4 st

formar fran Exxent. Formarna ar ca 2,5 cm hdga och @10cm | Artrr. 92085

har en veckad kant, gjord i non-stick belagd kolstal. Pajform

Med en I&stagbar botten lossnar och serveras dina D28om | Arnr 92067
@24cm | Artnr. 92086

bakverk enkelt hela. Bottenplattan kan ligga kvar vid paiform

servering utan att synas. 35xitom | Artnr. 92088
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4. Bunkar

« Klassiska rostfria bunkar i olika storlekar.

1,0L | Artnr. 61237 30L Art.nr. 61239

80L Art.nr. 61236 20L Art.nr. 61233

6,0L | Artnr.61240 1,0L Art.nr. 61232

50L Art.nr. 61235 0,5L Art.nr. 61231
1

40L Art.nr. 61234

5. Bunkar med
bottnar i silikon

« Tillverkade i rostfritt stal med ett
overdrag av silikon pa utsidans botten.

« Silikonet gor att bunkarna star stadigt pa
arbetsbordet.

» Matt finish.

53L | Artnr.61245
3,5L | Artnr.61244
1,5L Art.nr. 61243

66

Med en rund botten
pa bunken dr det
lattare att fa ihop
allt i smeten utan
att det satter sigii
basen och fastnar i
kanterna.

/Fredrik Borgskog

BUNKAR
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BLANDARE

Planetblandare.

- Var 9,5 liters blandare har en kropp i metall och drivs av en
kraftfull 650 watts motor med 5 hastighetslagen.

- Med hjalp av den digitala timern sakerstaller du perfekta resultat varje gang.
- Blandar med enkelhet deg, smet, kram eller marang.
- Handtaget péa sidan skdts enkelt med en hand vid skifte av redskap och skal.

- Eninbyggd mikrobrytare stanger av strommen sa fort safety guarden
oppnas. Utover det ar blandaren utrustad med ett overbelastningsskydd.

- Levereras med visp, degkrok, flatblandare samt safety guard.

230V /650 W | Storlek L 51B 27 H54 cm | Vikt 20 kg | Art.nr. 90073

@ Maskinen rengérs med ett milt
diskmedel pa latt fuktad trasa.

Tillbehdr tal maskindisk

E 1. Visp
Anvands med fordel till att
E vispa gradde eller liknande
pa hastighet 4-5.

2. Degkrok

Anvands oftast till tyngre
degar pa hastighet 1.

3. Flatblandare

E E Anvands vanligtvis till en
tunnare smet eller fylining
och gérna pa hastighet 2-3.

4. Safety guard

Safety guard ar ett skydd
for din sékerhet.

5. Bunke

Rejal bunke i rostfritt stal.

E 6. Digital display

Se instruktionmanualen.

7. Handtag

Enkel handlyft vid byte av
skal eller tilloehor.
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BLANDARE

66

En blandare ar ett maste
for alla bagare for att
jobba in gluten i degen.

/Fredrik Borgskog
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REDSKAP

60cm
50cm
40cm
30cm
20cm

10cm

Baka med ratt
forutsattningar.

Bra redskap underlattar arbetet och gor bakningen till ett noje oavsett vad ni bakar.
For att se hela vart breda sortimentet besok oss garna pa: www.merxteam.com

Besok hos
Borgskogs
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1. Skedar

« Traskedar tillverkade av bjork.
60cm | Artnr. 65312
50 cm | Art.nr. 65300
40 cm | Artnr. 65301

34cm | Art.nr. 65302
28 cm | Art.nr. 65303
23cm | Artnr. 65317

4. Kavlar

» Trakavlar tillverkade av bok.

Slat Krusad
30cm | Art.nr. 65486 24,5cm | Art.nr. 65509

5. Paletter

« Tillverkade av rostfritt stal.
Platt Vinklad

25cm | Artnr. 65524 20cm | Art.nr. 65526

o
2. Vispar

» Vispar tillverkade av rostfritt stal.
» Krok for enkel upphéangning.
Ballongvisp Spiralvisp
50 cm | Art.nr. 65694 29cm

40 cm | Art.nr. 65695 26,5cm
33 cm | Art.nr. 65696

27cm | Artnr. 65697

Art.nr. 65367
Art.nr. 65368

6. Penslar

« Olika sorters penslar, alla med
upphéngningshal.

Silikonborste Nylonborste
26.cm | Artnr. 63157 22cm | Artnr. 65423
Svinborst 20 cm | Art.nr. 65424

19 cm | Artnr. 65425

REDSKAP

3. Slickepottar

» Skraphuvud i silikon.

« Klarar temperaturer pa -50 till +220°C.

Traskaft ABS-skaft

39cm | Artnr. 65571 40 cm | Art.nr. 65640

3lcm | Art.nr. 65572 25cm | Art.nr. 65641

27cm | Artnr. 65573 41cm | Artnr. 65642
25cm | Art.nr. 65643

7. Skrapor

» Skrapor for bakbordet, stekbordet,
degen eller chokladen etc.

Stalspackel

20 cm | Artnr. 61075

Skrapkort
13,5x9 cm | Art.nr. 92101

Degskrapa
15cm | Artnr. 65602
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MATNING & VAGNING
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1. Mattsats 5 delar

« Mattsats i plast som bestar av matten:
1dl,1/2 dl, 1 msk, 1 tsk samt 1 krm.

Matt 5st | Art.nr. 65806

2. Speceriskopor

» Speceriskopor i gammaldags design
tillverkade i rostfritt stal.

19 cm ‘ Art.nr. 62106
Art.nr. 62105

15cm

3.Matmatt

» Olika storlekar pa matt tillverkade i
rostfritt stal.

» Langre handtag forenklar uppmaétning
av livsmedel fran botten ur smala
forpackningar eller pasar.

1dl Art.nr. 65655
1msk | Artnr.65656
1tsk Art.nr. 65657

4.Digital koksvag

» Vager mellan 1g och 6 kg.
« Drivs med 1 st 9V batteri (ingar ej).

18,5x15,7cm | Art.nr. 65436



SASPORTIONERARE

Sasportionerare

« Sasportionerare i rostfritt stal
med stéllning.

1,5L | Artnr. 65461

Precision.

En mangsidig sasportionerare som lampar sig lika bra i restaurangkdket som hos
bageriet. Nar Fredrik Borgskog behdver precisa fordelningar till sina tartor, geléer,
pannacottor eller nar han ska glasera en mousse vander han sig till sdsportioneraren,
som ger en mjukare strale jamforelsevis fran att halla direkt fran en kanna.

Sasportioneraren ar tillverkad av rostfritt stal och rymmer 1,5 L. Efter anvandning
skoljer du bara av tratten. Kravs djupare rengoring diskas den i maskin. &!’/\’W

Professional cooking
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SIFONER, SPRITSAR & TYLLAR

66

Nar man gor spunge
cake, dekoration till tarta
eller bakelser sa anvands

enklast en sifon for att skapa
en extra luftighet och fluff i
kakan innan bakning.

/Fredrik Borgskog

Sifoner & patroner

- Skapar enkelt vispad gradde, mousse,
skum, saser etc. Perfekt for garnering.

Sifoner
- Sifonerna finns i tva storlekar tillverkade 1,0L | Artnr61113
i rostfritt stal. 05L | Artnr6112
- Maxtemperatur 75°C. Gaspatroner
- Samtliga delar tal maskindisk. 10st | Artnr61092

eent

Professional cooking
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SIFONER, SPRITSAR & TYLLAR

Dekore

Anvandningsomradet for spritspasar
brett och darfor aterfinns dem i allt firé
konditorier till restaurangkok. Spritsp
fylls med exempelvis kaksmet, potatis
sylt, gradde, glasyr, mousse eller pure
sedan dekoreras ut over matratten ell

bakverket.

Spritspasen gor det enkelt att undvike
kladd och spill och later dig fa ett
professionellt resultat varje gang.

Vara engangs spritspasar har en disti
bla farg som gor det enkelt att upptac
plastbitar i mat- och bakverk.
1
m 4
2 3 l l ‘ 5

1. Fargade spritspasar 2. Spritspasar i nylon 3-5. Tyllar

- Fargade spritspasar for

- Vita spritspasar tillverkade i - Olika tyllar i flera storlekar
engangsbruk. slittaligt nylon. tillverkade i rostfritt stal.
+ Den bla fargen gdr det enkelt att - Pasarna handdiskas enklast ut
uppticka plastbitar i mat- och och in, for att sedan lufttorkas. Stjarntyll
bakverk. Artnr. 92
akver! . Maxtemperatur 95°C. ?18 cm | Art.nr. 92055

- Finns i pack om 30 och 100 st.

Stjarntyliset 5 st
- Férpackningen till 30-packet ar

@ 2-6-10-14-18 cm | Art.nr 92052

forsedd med en hingare for en 55cm | Art.nr 92041 5] Tylisetast

enkelare frontning. 45cm | Artnr 92040 @ 8-10-14-18cm | Artnr 92062
100-pack | 53 cm | Art.nr 92083 %
80-pack | 53cm | Art.nr 92084
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SILAR & SIKTAR

Klumpfritt.

For att fa hoga muffins, fluffiga bullar eller slata pannkakor
anvands enklast en mjolsikt. Med Exxent’s senaste mjolsikt
pa @ 30 cm gar jobbet snabbt och enkelt. Den gar aven
utmarkt att anvanda som passersil till saser, kramer mm.

1. Durkslag

» Fotter undertill for att vatskan ska rinna
av nar den star pa plan yta.

« Tillverkad av rostfritt stal med en blank

innsida och en matt utsida.

@28cm | Art.nr. 65145

3.Mjolsikt, handtag

» Med ett enhandsgrepp siktar du enkelt
mjol, kakao etc.

« Tillverkad av rostfritt stal med en blank

finish.
a

©10,5¢cm | Art.nr. 65333
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2. Mjolsikt

» Finmaskigt nat for ett slatare resultat.

» Kan dven anvidndas som passersil till
puréer, soppor etc.

« Tillverkad av hallbart rostfritt stal med

blank finish.

@30cm | Artnr. 65393

4.Sockerstroare

« Tillverkad av hallbart rostfritt stal med
blank finish.

Mellanstora hal
@73cm | Artnr. 65325

Finmaskigt natlock
@®73cm | Artnr.65324




SILAR & SIKTAR

eent

Professional cooking
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OVRIGA REDSKAP

Handsalamander

» Handsalamandern fran Exxent
ar enkel att anvanda och ger din
matrétt eller dessert en fin yta.

» Brannaren fylls pa med butangas
och behallaren rymmer 50 ml.

Art.nr. 66035
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1. Stansar med press

« 2 st runda stansar med en tillhérande
press tillverkade i rostfritt stal.

@7cm | Artnr. 65334

2.Stansset

« 11 st stansar tillverkade i rostfritt stal.

« Den minsta stansringen dr 2 cm och
den storsta 9 cm.

@2-9cm | Artnr. 92064

3. Stektermometer

« Digital display som visar temperaturer
pa upp till 250°C.

« Timern rdknar antingen upp eller ner,
beroende pa ditt val.

« Drivs av 1st AAA batteri (ingar ej).

Art.nr. 65609

4.Instickstermometer

« Visar temperaturen pa ca 3 sekunder
och har ett matomrade pa -20 till 250°C.

» Drivs av 1st CR2032 (ingar ej).

Art.nr. 65608



Servering efter behov.

Brickor ar nagot som har flera anvandnings-
omraden och behdvs i de flesta verksamheter
inom restaurang. | en miljo med mycket spring
och stress har vi valt att fokusera pa brickor
med en latt vikt och som ar latta att rengora.

Pa var hemsida merxteam.com kan ni valja
mellan fler farger, former, storlekar och
material, tillverkat for att passa just ert behowv.

SERVERING

Brickor

« Hallbara lunch- och serveringsbrickor tillverkade i laminat.
» Létta och stadiga att halla i.

« Tal maskindisk men handtorkas for att undvika sprickor.

Rektangulara brickor

1. morktra 43x33 cm Art.nr. 68053

2. ljustra 43x33 cm Art.nr. 68052

3. bjork 43x33 cm Art.nr. 68031 36x28 cm Art.nr. 68032
4. teak 43x33 cm Art.nr. 68045 36x28 cm Art.nr. 68046
5. granit 43x33 cm Art.nr. 68047 36x28 cm Art.nr. 68048
6. svart 43x33 cm Art.nr. 68050 36x28 cm Art.nr. 68051
7. vit 43x33 cm Art.nr. 68033 36x28 cm Art.nr. 68034

MERXTEAM | HOST & VINTER 2022
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DUKNING
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DUKNING

3

1. Vinglas 2. Gourmé bestick 3. Memphis bestick

« Vinglas Tre Sensi med en diskret » Besticksserien Gourmé fran Xantia « Bestick fran Exxent med handtag i
gravering som markering vid 15 cl. moter val upp restaurangens relief tillverkade i rostfritt stal.

» Besok merxteam.com for att se kvalitetskrav.

ytterligare delar i serien. « Serien &r tillverkad i rostfritt stal med Matkniv 230mm | Artnr. 13375
nitade handtag i svart bakelit Matgaffel 193 mm | Artnr.13373
43¢l | Artnr. 52859 Matsked 193 mm Art.nr. 13374
Smarkniv 157 mm Art.nr. 13368 Tesked 140 mm Art.nr. 13376
Grillkniv 215 mm Art.nr. PT52SKFE
Matgaffel 205 mm | Artnr. PTOITFFE
Matsked 195 mm Art.nr. PTO3TSFE
Tesked 150 mm Art.nr. PTOITFFE
Serverings-
gaffel 217 mm Art.nr. 13361
Serverings-
sked 213 mm Art.nr. 13362
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DUKNING

Unikt stengods.

Denver ar tillverkad i klassiskt stengods med en neutral, nordisk design. Stengodset har
en reaktiv vit glasyr som gor att varje produkt kdnns unik och mer levande i sitt uttryck.
Skiftningar i farg och blank/matthet kan variera. Kombinera garna olika delar i serien.

Denver stengods

« Denver ar en serie tallrikar fran
Xantia med hogre kanter.

» Glaserad med en reaktiv glasyr.

Tallrik flat @28 cm Art.nr. 31096
Tallrik flat @22cm Art.nr. 31097
Tallrik flat @17,5cm Art.nr. 31098
Skal @22cm Art.nr. 31099
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Phoenix porslin

« Phoenix &r en porslinsserie fran
Exxent med dekorativa rander i relief.

» Serien &r brand vid hdg temperatur
for en hogre stéttalighet och en
langre hallbarhet.

« Kombineras fint tillsammans med
artiklar fran var serie Atlanta.

g
-
L
4
g
o
@

DUKNING
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HANDLA ONLINE

Handla enklare nar
du vill online.

Pa merxteam.com kan ni enkelt;

- Lagga era ordrar.

- Se priser och aktuell lagerstatus.
Bevaka och spara leverans.

- SoOka efter fakturor.

Uppstar det

fragor eller funderingar

Under vinterhalvaret 2022 kommer vi att byta finns alltid vara medarbetare
webplattform for att géra kommunikationen och pa siljsupport till hands,
relationen med vara kunder och slutanvéndare
annu battre.

bade via telefon
eller mail.
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EFFEKTIVARE SAMARBETEN

Hallbarhet

Ekologisk hallbarhet - Vi arbetar for att skydda och bidra till en god omsorg om den
yttre och inre miljon. MerxTeam ar aven anslutna till FTI, naringslivets insamlingssystem
for atervinning av férpackningar med syfte att arbeta fér en mer héllbar framtid.

Social hallbarhet - Omtanke, respekt och dppenhet skall pragla och utgdra grunden i
vart personalarbete. For att forsdkra oss om att vara leverantérer runt om i varlden tar
hand om sina medarbetare ar vi sedan ar 2018 medlemmar i Amfori Business Social
Compliance Initative. Detta innebar att vi anslutit oss till en uppforandekod som inne-
haller regler mot bland annat korruption, barnarbete och arbetsmiljorelaterande fragor.
Genom medlemskapet kan vi vara med och arbeta proaktivt for att férbattra de arbets-
villkor som rader i de fabriker vi samarbetar med.

Ekonomisk hallbarhet - Vi ar en véletablerad organisation som funnits med under en
lang tid vilket ger oss en trygg grund att sta pa.

Smart produktinformation

For att gora processen mellan dig som aterforsaljare och oss som leverantor sa friktionsfri som maojligt anvander vi
0ss nu av produktinformationssystemet InRiver PIM. Med hjalp av detta system kan vi enkelt skapa en kontinuerligt
uppdaterad produkt-feed av vart sortiment som inkluderar allt relevant material kopplat till produkten (bilder, texter,
tekniska data etc.), somi sin tur integreras i ert produktinformationssystem (E-handelsplattform, PIM, affarssystem
etc.). Tack vare denna digitaliserade automation besparar vi bade er och var personal vardefulla arbetstimmar i

form av manuellt arbete samt att lanseringstiden till marknaden kraftigt minskas.

Viarbetar aven med produktinformations- systemet Validoo som har samma funktion mot dagligvaruhandeln.

Samarbeten

MerxTeam tror pa ett langsiktigt samarbete for att utveckla en gemensamt [onsam affar.

Ett samarbete kraver en dppen och tydlig kommunikation. Vi erbjuder en bland annat hog produktkannedom,
marknadsforingsmaterial anpassat for olika kanaler, event och utbildning samt slutkundsbearbetning.

Vihar ett tatt samarbete med flertalet meriterande kockar och restauranger for 6kad produktkannedom.

Certifieringar

ISO 9001 - Kvalitetscertifieringen innebar att foretaget uppfyller kraven, férebygger reklamationer och interna
brister. Fokus pa standig forbattring och kundtillfredsstallelse.

ISO 14001 - En standard som kraver att organisationen identifierar och standigt forbattrar sin miljopaverkan.

Logistik
Vilagger stor vikt pa smidigheten, tiden och kvalitén nar vi fraktar vara varor och erbjuder darfor flexibla
logistiklosningar anpassade till kundens dnskemal.

Vi stravar alltid efter att kunna erbjuda vara kunder den basta tillgangligheten och de snabbaste leveranserna.
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MERXTEAM

MerxTeam AB
Galvaniseringsgatan 5, 41707 GOTEBORG
Tel: 031-506700 / www.merxteam.com / info@merxteam.com




